SCHMALZ"

Cook & Serve als Chance In
der Speiseverteilung von
morgen

VORTEILE UND NUTZEN SINNVOLLER
GERATETECHNIK IM UBERBLICK



Technikwahnsinn oder sicheres und effizientes Arbeiten? ]

» Was benotigt der Kuchenleiter wirklic
« Entwickeln wir uns langsam abe
» Wer zahlt zukinftig die Zeche

Wie lose ich die Probleme bei Cook & Serve? ]

* Braucht man hierfu
* Wie reduziere ic
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SCHMALZ®

Technisierung um der Technik zu dienen?

SIND DAS UNSERE VISIONEN?
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 DIE TEMPERATUREN DE
— Mindestens 65°C sind ge

04.02.2010

% CellaLog

Identifikation: Nudelgericht2; Startzeit: 26.05.2009 11:00:00; Messi vall: 1 N 1); Obere Alarmgrenze: 85 T; Untere Alarmgrenze: 65 T;

26.05.2009 11:13:00 26.05.2009 11:24:00 26.05.2009 11:35:00 26.05.2009 11:46:00 26.05.2009 11:57:00 26.05.2009 12:08:00 26.05.2009 12:19:00
Zeitpunkt
Bnlesedatunt 26.05.2009 12:55:45; Bemerkung: induktionsband 26.05.2009; Modell-Seriennummer: 1-02533;




e DIE TEMPERATURE
— Mindestens 10°C ode

IComfort-Software V3 [Gerat [Seite 171 Min: Max: Mit:
Bedingungen K:1 ["C] 5SE WS Jo... — - 7.40 9.50 8.87
IProjekt 8835 KH Coe TTW Trennwand 2/40 B-EN PK Abendverteilung 2010-02-02 K:2 [®C] 5E KS Jog...~ == 6.90 3.30 8.42
[Test 1.2 / 5.Einschub K:3[*C]SE WS Au... —-- 7.10 8.30 7.87
1eutek. Platte warme Seite / 2 eutek. Platten kalte Seite / Vollbeschickung: Aufschnitt, Joghurt A4 [CISEIT = 6.60 14.20 8.30
IStart: TTW RT: 22°C , Speisen und Systemteile: 7°C

|Standzeit 4 h bei RT 22°C
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2010 T02.02/2010 T02.092010 T02.09 2010 T02.09 2010 T02.02/ 2010 T02.09 2010 T 02.0d 2010 T 02.02/ 2010 T02.02{ 2010 T02.0d 2010 T02.0d 2010
4p:00 | 12:00:00 | 12:20:00 | 12:40:00 | 13:00:00  13:20:00 134000 | 14:00:00 | 14:20:00 | 14:40:00 & 15:00:00  15:20:00




SCHMALZ®

TTW mit passiver Kuhlung und raumlicher
Trennung

 PLATZ SPARENDE
BAUWEISE

—Quereinschub verringert
Wagenhohe und Gewicht

- VARIANTEN IN
UNTERSCHIEDLICHEN
GERATEGROREN

— Euronorm oder Gastronorm

« INDIVIDUELLE
AUSSTATTUNG NACH
KUNDENWUNSCH
— Sonderausstattungen in

kundenspezifischer Ausfuhrung
moglich

Bild zeigt die Teilbestlickung eines TTW 2/40 B-EN PK
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SCHMALZ®

TTW mit passiver Kuhlung und raumlicher
Trennung

* INNOVATIVE
KONSTRUKTIONSMERKMALE

« LEICHTE UND
PROBLEMLOSE REINIGUNG

—Keine beweglichen Teile oder
Schmutzecken innerhalb der
Trennwand

- HALTERUNGEN FUR
EUTEKTISCHE
KUHLPLATTEN

—Zur Reinigung werkzeuglos
entnehmbar

Bild zeigt Details der raumlichen Trennung und passiven Kihlung
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SCHMALZ®

TTW mit passiver Kuhlung und raumlicher
Trennung

—Jl  « RAUMTRENNUNG
ZWISCHEN
KUHLBEDURFTIGEN UND
HEIREN SPEISEN

—Einhaltung der Kuhlkette uber
mehrere Stunden realisierbar

—Hygienerichtlinien werden
hierdurch aktiv unterstutzt

- GEEIGNET FUR ALLE
GANGIGEN
ISOLIERSYSTEME

— Optimierung vorhandener
Cook&Serve-Kuchen

Bild zeigt die Raumtrennung zwischen kalter und warmer Seite
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TTW mit passiver Kuhlung und raumlicher
Trennung

_—

« LOSUNGSANSATZ ZUR
VERMINDERUNG DER
ABSTRAHLWARME DER
HEIRKOMPONENTEN
—Heil’e Speisen bleiben langer E

heil} .

—Gekuhlte Speisen bleiben
gesichert innerhalb der
Kuhlkette

—Speziell die Verteilung im
System Cook&Serve wird
somit deutlich verbessert \

Bild zeigt hier den Einsatz von Hepp-Isoliersystemen
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SCHMALZ®

TTW mit passiver Kuhlung und raumlicher
Trennung

* GROSSTMOGLICHE
« VARIABILITAT DURCH
INTELLIGENTE
GESCHIRRKOMPONENTEN
—Durch optimal angepasste

Geschirrteile mehr Vielfalt bei
der Speiseplangestaltung

—Sinnvolle Ausnutzung der
gesamten Tablettstellflache

Hier zeigt die Darstellung den Einsatz des SDS-Induktion-Sets
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Mit dem neuen TTW PK mit raumlicher Trennung bietet sich eine
Fulle von logistischen Vorteilen

» Optimierung bestehender Cook&Serve-Speis
« Sichere und zuverlassige Einhaltung der
 Platzbedarfsoptimierung bei der Wage
 durch Quereinschub geringere W.
« Varianten fiir Schmalz® Spezi

Optimierte Tabletts und Geschirrteile fur mehr Effizienz

* Neu entwickelte Tab
Tablettstellflache

* Reduzierung ©

Systemteiler
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